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     ใบอนุญาตนำผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเข้ามาเพื่อจำหน่ายในราชอาณาจักร
     แบบ มอ.๖
     อาศัยอำนาจตามความในมาตรา ๒๑ แห่งพระราชบัญญัติมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม พ.ศ. ๒๕๑๑ เลขาธิการสำนักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
     น 40982-4/60335237
     ทั้งนี้ ผู้รับใบอนุญาตต้องปฎิบัติตามเงื่อนไขในการอนุญาตที่เลขาธิการกำหนด
  
   
     บริษัท ซีพี รีเทลลิงค์ จำกัด
     0105538139521
  
   
     เครื่องทอดโดนัทเชิงพาณิชย์ และเครื่องทอดน้ำมันท่วมเชิงพาณิชย์
     ความปลอดภัยของเครื่องใช้ไฟฟ้าสำหรับใช้ในที่อยู่อาศัยและเครื่องใช้ไฟฟ้าอื่นที่คล้ายกัน เล่ม 2(37) ข้อกำหนดเฉพาะสำหรับเครื่องทอดโดนัทเชิงพาณิชย์และเครื่องทอดน้ำมันท่วมเชิงพาณิชย์
     60335 เล่ม 2(37)-2564
  
   
     159/30
      
     วิภาวดีรังสิต 62 (ศรีรับสุข)
      
     ตลาดบางเขน
     หลักสี่
     กรุงเทพมหานคร
  
   
     GUANGZHOU GAINCO CATERING EQUIPMENT CO.,LTD
     NO.163 LIYU STREET, YUWOTOU ROAD, DONGCHONG, NANSHA, GUANGZHOU, GUANGDONG
      
      
      
     PEOPLE’S REPUBLIC OF CHINA
  
   
     
       2025-09-16
       นางสาวกนกวรรณ พรหมณเรศ
       ผู้อำนวยการกองควบคุมมาตรฐาน
    
     
       
         2025-09-16
         นายปุณปวีร์ จงรัตน์ศรีกุล
         ผู้อำนวยการกลุ่มควบคุมมาตรฐาน 3 กองควบคุมมาตรฐาน
      
    
     
       
         2025-09-16
         นางสาวกนกวรรณ พรหมณเรศ
         ผู้อำนวยการกองควบคุมมาตรฐาน
      
    
  
   
     รายละเอียดของผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมที่ได้รับอนุญาต
     
       1
        เครื่องทอดน้ำมันท่วม ชนิดตั้งโต๊ะ ประเภท I สามเฟส ปริมาณน้ำมันสูงสุด 12 L ไม่มีความดัน ระดับชั้นการป้องกันน้ำเข้า IPX3 แรงดันไฟฟ้าที่กำหนด 400V ความถี่ที่กำหนด 50Hz กำลังไฟฟ้าเข้าที่กำหนด 9000 W แบบรุ่น 162650 Deep fat fryer 12L-10 
       1
    
     
       2
        เครื่องทอดน้ำมันท่วม ชนิดตั้งโต๊ะ ประเภท I สามเฟส ปริมาณน้ำมันสูงสุด 12 L ไม่มีความดัน ระดับชั้นการป้องกันน้ำเข้า IPX3 แรงดันไฟฟ้าที่กำหนด 400V ความถี่ที่กำหนด 50Hz กำลังไฟฟ้าเข้าที่กำหนด 9000 W แบบรุ่น 162650V1 Deep fat fryer 12L-10 
       1
    
     
       3
        เครื่องทอดน้ำมันท่วม ชนิดตั้งโต๊ะ ประเภท I สามเฟส ปริมาณน้ำมันสูงสุด 12 L ไม่มีความดัน ระดับชั้นการป้องกันน้ำเข้า IPX3 แรงดันไฟฟ้าที่กำหนด 400V ความถี่ที่กำหนด 50Hz กำลังไฟฟ้าเข้าที่กำหนด 9000 W แบบรุ่น 162650V2 Deep fat fryer 12L-10 
       1
    
     
       4
        เครื่องทอดน้ำมันท่วม ชนิดตั้งโต๊ะ ประเภท I สามเฟส ปริมาณน้ำมันสูงสุด 12/12 L ไม่มีความดัน ระดับชั้นการป้องกันน้ำเข้า IPX3 แรงดันไฟฟ้าที่กำหนด 400V ความถี่ที่กำหนด 50Hz กำลังไฟฟ้าเข้าที่กำหนด 9000/9000 W แบบรุ่น 162651V2 Deep fat fryer 12L-20 
       1
    
     
       5
        เครื่องทอดน้ำมันท่วม ชนิดตั้งโต๊ะ ประเภท I สามเฟส ปริมาณน้ำมันสูงสุด 12/12 L ไม่มีความดัน ระดับชั้นการป้องกันน้ำเข้า IPX3 แรงดันไฟฟ้าที่กำหนด 400V ความถี่ที่กำหนด 50Hz กำลังไฟฟ้าเข้าที่กำหนด 9000/9000 W แบบรุ่น 162651V1 Deep fat fryer 12L-20 
       1
    
     
       6
        เครื่องทอดน้ำมันท่วม ชนิดตั้งโต๊ะ ประเภท I สามเฟส ปริมาณน้ำมันสูงสุด 12 L ไม่มีความดัน ระดับชั้นการป้องกันน้ำเข้า IPX3 แรงดันไฟฟ้าที่กำหนด 400V ความถี่ที่กำหนด 50Hz กำลังไฟฟ้าเข้าที่กำหนด 9000 W แบบรุ่น 162650V3 Deep fat fryer 12L-10 
       2
    
     
       7
        เครื่องทอดน้ำมันท่วม ชนิดตั้งโต๊ะ ประเภท I สามเฟส ปริมาณน้ำมันสูงสุด 12/12 L ไม่มีความดัน ระดับชั้นการป้องกันน้ำมัน IPX3 แรงดันไฟฟ้าที่กำหนด 400V ความถี่ที่กำหนด 50Hz กำลังไฟฟ้าเข้าที่กำหนด 9000/9000 W แบบรุ่น 162651V3 Deep fat fryer 12L-1=20 
       2
    
     
       8
        เครื่องทอดน้ำมันท่วม ชนิดตั้งโต๊ะ ประเภท I สามเฟส ปริมาณน้ำมันสูงสุด 12/12 L ไม่มีความดัน ระดับชั้นการป้องกันน้ำเข้า IPX3 แรงดันไฟฟ้าที่กำหนด 400V ความถี่ที่กำหนด 50Hz กำลังไฟฟ้าเข้าที่กำหนด 9000/9000 W แบบรุ่น 162651V4 Deep fat fryer 12L-20 
       2
    
     
       9
        เครื่องทอดน้ำมันท่วม ชนิดตั้งโต๊ะ ประเภท I สามเฟส ปริมาณน้ำมันสูงสุด 12/12 L ไม่มีความดัน ระดับชั้นการป้องกันน้ำเข้า IPX3 แรงดันไฟฟ้าที่กำหนด 400V ความถี่ที่กำหนด 50Hz กำลังไฟฟ้าเข้าที่กำหนด 9000/9000 W แบบรุ่น 162651 Deep fat fryer 12L-20 
       2
    
  
   
     บันทึกการเปลี่ยนแปลง
     
       1
       ไม่มี
       1
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